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Peel-Off (art 13 FIC) PZ economie
Kwid (art 22 FIC)
Verordening 2018/775 (primaire ingredienten)




PEEL Off’s etikettering

De principes zijn :

- de info voor de consument moet gemakkelijk toegankelijk en duidelijk
zichtbaar zunéor’r‘JBJ FIC). Bij het gebruik van peel off's Is dit niet
gegarandeerd. Bij bereide maaltijden komt daar nog bij dat het omkeren of
manipuleren van het product de inhoud door elkaar kan schudden of de
inhoud tegen de bovenzijde kan kleven

- de beschikbare ruimte o]p de verpakking moeft in eerste instantie gebruikt
worden voor de verplichte informatie, en pas in tweede instantie kan deze voor
vrijwillige informatie gebruikt worden (reclame) (art.37 FIC)

- peel off is dus enkel toegelaten als er onvoldoende plaats is voor de wettelijke
iInformatie
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Peel Off’s

Wat betekent
deze driehoek ?




Peel Off’s

Verplichte
informatie niet
onmiddellijk
zichtbaar
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Peel Off’s

, zijn het echt
Banawneuchips

Chips de banane » « bO nanen » ?
SNACKING
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Peel Off’s

Geen voorrang
op niet
verplichte of
essentiéle
informatie, is
niet OK

Informatie dat
het een Peel-
Off betreft,
maar niet OK
op basis van
de principes
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Peel Off’s
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Peel Off’s

Het kan dus ook
zonder Peel Off |

il Vils N\ > mananenchips Maar hier zijn er
. , . andere
problemen
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eel Off's — 100% OK
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Peel Off’s

- https://www.health.belgium.be/sites/default/files/uploads/fields/
fpshealth theme file/2017 09 faq labelling nl.pdf
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https://www.health.belgium.be/sites/default/files/uploads/fields/fpshealth_theme_file/2017_09_faq_labelling_nl.pdf
https://www.health.belgium.be/sites/default/files/uploads/fields/fpshealth_theme_file/2017_09_faq_labelling_nl.pdf

KWID - Kwantitatieve ingredienten
declaratie

* De opgave van de hoeveelheid van een bij de vervaardiging of de bereiding
van een levensmiddel gebruikt ingredient of gebruikte categorie ingredienten is
vereist wanneer het desbetreffende ingredient of de desbetreffende categorie

ingrediénten:

* a) voorkomt in de benaming van het levensmiddel of door de consument
gewoonlijk met die benaming wordt geassocieerd;

* b) opvallend in woord of beeld of als grafische voorstelling op de etikettering is
aangegeven,

* c) van wezenlijk belang is om een levensmiddel te karakteriseren en het te
onderscheiden van de producten waarmee het wegens zijn benaming of
aanblik zou kunnen worden verward
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KWID - Voorbeeld etikettering mayonaise

» Koninklijk Besluit van 26 MEI 2016 betreffende mayonaise

» Art. 3. § 1. De samenstelling van de mayonaise voldoet aan volgende
voorwaarden :

1° het totale vetgehalte bedraagt minimum 70 % (m/m);

2° het technisch zuiver eigeelgehalte bedraagt minimum 5 % (m/m);
fechnllsch zuiver eigeel bevat hoogstens 20 % eiwit ten opzichte van'het
eigeel.
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https://www.ejustice.just.fgov.be/cgi_loi/loi_a1.pl?language=nl&la=N&cn=2016052624&table_name=wet&&caller=list&N&fromtab=wet&tri=dd+AS+RANK&rech=1&numero=1&sql=(text+contains+(%27%27))#Art.2
https://www.ejustice.just.fgov.be/cgi_loi/loi_a1.pl?language=nl&la=N&cn=2016052624&table_name=wet&&caller=list&N&fromtab=wet&tri=dd+AS+RANK&rech=1&numero=1&sql=(text+contains+(%27%27))#Art.4

KWID - Voorbeeld etikettering mayonaise

Het percentage van olie (vetgehalte) en eigeel moet dus
worden vermeld op de etikettering op basis van de combinatie
van de regels van artikel 22 van de FIC en van artikel 3 van het

KB van 26 meil 2016
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KWID — Correct mayonaise-etiket
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KWID — Correct mayonaise-etiket
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KWID - Mayonaise-etiket

Pleonasme
kan ook een
fout zijn
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KWID - Mayonaise-etiket waarbij
percentage (koolzaad)olie niet vermeld is
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KWID - Mayonaise-etiket waarbij

percentages (koolzaad)olie en eigeel niet
vermeld zijn

Geen %
vermeld




Verordening 2018/775 -
Primaire Ingrediénten

* Wanneer het land van ocorsprong of de plaats van herkomst
van een levensmiddel vermeld wordt en niet hetzelfde of
dezelfde is als voor het primaire ingredient ervan:

* a) wordt tevens het land van oorsprong of de plaats van
herkomst van het betreffende primaire ingredient vermeld, OF

* b) wordf vermeld dat het land van ocorsprong of de plaats van
herkomst van het primaire ingredient verschilt van die van het
levensmiddel”
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Primaire Ingrediénten - Voorbeelden

Koffiebonen
niet EU

Vermelding
van Belgie
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Primaire Ingrediénten — Voorbeelden OK
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Primaire Ingrediénten — Foutieve
voorbeelden
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Primaire Ingrediénten - waarschijnlijk
foutief voorbeeld

Primaire
ingredienten :
Koolzaadolie,

look vanuit

Belgie?
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Primaire Ingrediénten — Foutieve

voorbeelden

\€

F o
GESTOOMDE MAKREE :
_\ FILETS DE MAQBEREAU A L’A. Vf\:’

IR . ‘ - Niet in

iy & \\_ . £ 1 ik | %
ol 1 e oA AR , hetzelfde
\ S TN -\ zichtveld

i .
SeRRIEBE




Eric Sonnet
Inspecteur-Directeur

Algemene Directie Economische Inspectie
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