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FEVIA - VRAGENLIJST voedselverlieS in VOEDINGSbedrijven: BIJLage
Luik 2A: Top-down: fictieve voorbeelden
	Voedingsgerelateerde materiaalstromen
	Omschrijving van ingrediënt/product/nevenstroom

	Hoeveelheid/jaar

(Duid de eenheid aan) 
	% eetbaar aandeel
	Andere opmerkingen 
(vb. droge stof gehalte)

	Grondstoffen die het bedrijf binnenkomen (gemiddelde overeenstemmend met de gemiddelde jaarproductie) 
	Aardappel
	1000 ton
	(82%)
	

	
	
	
	
	

	Water toegevoegd als ingrediënt doorheen het productieproces
	
	
	
	

	Eindproducten (excl. verpakking), die het bedrijf verlaten, bestemd voor menselijke consumptie (verkoop, donatie of her-, be- en verwerking in een ander voedingsbedrijf)
	Frieten
	500 ton
	100 %
	

	
	Puree
	300 ton
	100 %
	

	
	
	
	
	

	Water als bestanddeel dat verdwijnt tijdens het productieproces
	
	
	
	

	Stromen die niet consumeerbaar zijn door de mens (nevenstromen)
	Schillen
	70 ton
	Ca. 0%
	Hoeveelheid nevenstromen kunnen gekend zijn of afgeleid/gecontroleerd worden adhv het % eetbaar aandeel van de grondstoffen, indien gekend 

	
	Aardappelstukjes met zwarte plekken
	40 ton
	Ca. 0%
	

	
	Aarde
	70 ton
	0 %
	

	
	
	
	
	

	HOEVEELHEID VOEDSELVERLIES
	
	20 ton
	100 %
	(1000 – 800 – 180)


	Voedingsgerelateerde materiaalstromen
	Omschrijving van ingrediënt/product/nevenstroom


	Hoeveelheid/jaar

(Duid de eenheid aan) 
	% eetbaar aandeel
	Andere opmerkingen 

(vb. droge stof gehalte)

	Grondstoffen die het bedrijf binnenkomen (gemiddelde overeenstemmend met de gemiddelde jaarproductie) 
	Siroop
	75 kg
	100 %
	

	
	Suiker
	25 kg
	100 %
	

	
	
	
	
	

	Water toegevoegd als ingrediënt doorheen het productieproces
	Water
	900 kg
	100 %
	

	Eindproducten (excl. verpakking), die het bedrijf verlaten, bestemd voor menselijke consumptie (verkoop, donatie of her-, be- en verwerking in een ander voedingsbedrijf)
	Frisdrank
	950 kg
	100 %
	

	
	
	
	
	

	Water als bestanddeel dat verdwijnt tijdens het productieproces
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	HOEVEELHEID VOEDSELVERLIES
	
	50 kg
	100 %
	(100 + 900 – 950)


	Voedingsgerelateerde materiaalstromen
	Omschrijving van ingrediënt/product/nevenstroom


	Hoeveelheid/jaar

(Duid de eenheid aan) 
	% eetbaar aandeel
	Andere opmerkingen 

(vb. droge stof gehalte)

	Grondstoffen die het bedrijf binnenkomen (gemiddelde overeenstemmend met de gemiddelde jaarproductie) 
	Uien
	1000 kg
	(90 %)
	40 % droge stof

	
	
	
	
	

	Water toegevoegd als ingrediënt doorheen het productieproces
	
	
	
	

	Eindproducten (excl. verpakking), die het bedrijf verlaten, bestemd voor menselijke consumptie (verkoop, donatie of her-, be- en verwerking in een ander voedingsbedrijf)
	Gedroogde uitjes
	375 kg
	100 %
	90 % droge stof

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Water als bestanddeel dat verdwijnt tijdens het productieproces
	Verdampt water
	Niet gekend
	0 %
	

	Stromen die niet consumeerbaar zijn door de mens (nevenstromen)
	Schillen van de uien, aarde
	100 kg
	0 %
	Hoeveelheid nevenstromen kunnen gekend zijn of afgeleid/gecontroleerd worden adhv het % eetbaar aandeel van de grondstoffen, indien gekend

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	HOEVEELHEID VOEDSELVERLIES
	
	25 kg
	100 %
	· Deze berekening kan u zelf uitvoeren indien u dit wenst ((1000 – 100)*40/90 – 375)


Luik 2B: bottom-up: Fictief voorbeeld
	Fase in het productieproces
	Nadere omschrijving van waar de verliezen optreden
	Omschrijving, eigenschappen 

van de voedselverliezen
	Hoeveelheid/jaar (excl. verpakking en niet-eetbare delen) (duid de eenheid aan)
	Gemeten (G) of ingeschat (I)
	Bestemming 

van de voedsel-verliezen (1)
	Opmerkingen

	Vóór het eigenlijke productieproces

	Transport/verhandeling grondstoffen
	
	
	
	
	
	

	Kwaliteitscontrole grondstoffen
	
	
	
	
	
	

	Voorraad grondstoffen
	Stock overschot aardappelen: te oud
	Hele aardappelen
	15 ton
	G
	Veevoeder
	Al omgerekend: waren voor ca.82% eetbaar

	Andere:
	
	
	
	
	
	

	Tijdens het eigenlijke productieproces

	Transport van grondstoffen/(half afgewerkte) producten
	
	
	
	
	
	

	Productieproces
	
	
	
	
	
	

	Kwaliteit (half afgewerkte) producten
	Sorteren aardappelen: verwijderen oogjes
	Stukken van geschilde aardappelen rond oogjes in aardappel 
	5 ton
	G
	Veevoeder
	

	Verpakking van producten
	
	
	
	
	
	

	Andere:
	
	
	
	
	
	

	Na het productieproces

	Stockage van producten
	
	
	
	
	
	

	Kwaliteit producten
	
	
	
	
	
	

	Andere:
	
	
	
	
	
	

	Na verkoop

	Terugname
	
	
	
	
	
	

	Andere:
	
	
	
	
	
	

	Totaal

	Totaal voedselverlies
	
	
	20 ton
	
	
	


1) Veevoeder, uitrijden in de landbouw, vergisting, compostering, verwerking dierlijk afval, verbranding,.. 
1

