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Bruxelles, 04/06/2012
COMMUNIQUE DE PRESSE

L’industrie alimentaire réduit l’acrylamide dans les aliments
FoodDrinkEurope, la Fédération européenne de l’Industrie alimentaire, publie aujourd’hui cinq brochures actualisées contenant des recommandations pour réduire la formation d’acrylamide dans les denrées alimentaires.

FoodDrinkEurope a développé ces brochures en collaboration avec la Commission Européenne et les autorités nationales compétentes.

Ces brochures s’adressent spécifiquement à cinq secteurs alimentaires, à savoir:
· Biscuits;

· Produits de boulangerie; 

· Céréales petit-déjeuner;
· Chips ;
· Frites.

Ces brochures sont disponibles sur les sites
 internet respectifs de FoodDrinkEurope et de la Commission Européenne.
Les mises à jour concernent :
· L’ajout d’information sur le principe ‘ALARA‘ (‘as low as reasonably achievable’) pour la présence d’acrylamide dans l’alimentation;
· Une structure et une facilité d’utilisation améliorées ;

· Une introduction aux outils de réduction ayant prouvé leur efficacité à échelle industrielle.
La première édition des brochures a été publiée en 2007 et s’adressait spécifiquement aux PME du secteur alimentaire. C’est important car les PME européennes ne disposent pas des moyens pour accéder aux résultats les plus récents en matière de recherche. Grâce à ces brochures, les petits producteurs ont accès aux connaissances les plus récentes et aux outils pour réduire – si nécessaire - la teneur en acrylamide dans leurs produits afin de modifier, le cas échéant, le processus de fabrication.

A l’occasion de la publication de ces brochures Jesús Serafín Pérez, Président de FoodDrinkEurope, souligne : “Le soutien de FoodDrinkEurope est essentiel pour aider nos membres à réduire la formation d’acrylamide lors de leurs processus de fabrication. En 2003 déjà, nous avons mis sur pied un groupe d’experts pour réaliser des investigations conjointes et pour diffuser des informations sur les façons de réduire l’acrylamide dans les produits alimentaires. C’est ce groupe qui a développé l’Acrylamide Toolbox
, l’outil par excellence pour les opérateurs à la recherche des plus récents développements en matière de réduction de l’acrylamide dans l’alimentation. Notre ‘Toolbox’ vient d’être mise à jour et continuera à évoluer avec la science”.
Plusieurs fédérations sectorielles concernées, dont des associations belges, ont organisé des formations ces derniers mois dans le but de familiariser les entreprises de leurs secteurs respectifs à la thématique de l’acrylamide et au Toolbox. Un certain nombre d’entreprises sont venues témoigner du succès engrangé par l’application des mesures dans leur processus de fabrication.
Le Codex Alimentarius fait référence à la ‘Toolbox’ dans son « Code d’usages pour la diminution de l’acrylamide dans les aliments » (CAC/RCP 67-2009)
.
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� � HYPERLINK "http://www.fooddrinkeurope.eu/publication/fooddrinkeurope-acrylamide-pamphlets" �http://www.fooddrinkeurope.eu/publication/fooddrinkeurope-acrylamide-pamphlets� 


� � HYPERLINK "http://www.fooddrinkeurope.eu/uploads/publications_documents/Toolboxfinal260911.pdf" �http://www.fooddrinkeurope.eu/uploads/publications_documents/Toolboxfinal260911.pdf� 





� � HYPERLINK "http://www.codexalimentarius.org/normes-officielles/liste-des-normes/fr/?provide=standards&orderField=fullReference&sort=asc&num1=CAC%2FRCP" �http://www.codexalimentarius.org/normes-officielles/liste-des-normes/fr/?provide=standards&orderField=fullReference&sort=asc&num1=CAC%2FRCP�











	FEVIA REPRESENTE

· emploi (2010):
88.639
· travailleurs (2010):
5.034
· chiffre d’affaires (2010):
20.169 mio €
· valeur ajoutée (2010):
6.860 mio €
· exportations (2010):
17.846 mio €
· importations (2010):                                                    13.650 mio €
· investissements (2010):                                               1.003 mio €



